
SNACKS 

 

SANDWICHES 

Lobster sandwich. Caramelised apple, celery, Chantilly sauce and lettuce julienne with mini salad and chips. 21.00 €  

Club Sandwich. Grilled chicken, bacon, Havarti cheese, boiled egg, caramelised onion, mixed leaves and cream 

cheese with fries. 16,50 €  

Vegetable Club Sandwich. Tomato, guacamole, boiled egg, wild asparagus, mixed leaves and cream cheese with 

fries. 16,00 €  

Grilled fresh salmon sandwich with guacamole, caramelised onion, lettuce and herby cream cheese. 17.50 € 

 

COLD STARTERS 

“Jamón Iberico” with ciabatta bread and tomato. 29,00 €  

Gazpacho (cold vegetable soup) with croutons. 10,50 € 

Marinated salmon tartar with guacamole, served with a dill vinaigrette and capers. 21,00 € 

Tuna tartare with strawberries, mango, wasabi and peppermint. 21.50 €  

Ceviche, marinated raw sea bass and prawns with corn and mango. 19,50 € 

Thai salad (spicy). King prawns, mango, raspberries, cucumber, carrots, peanuts and hot dressing. 18,50 € 

Caesar salad. Grilled chicken strips, mixed salad, Caesar dressing, parmesan cheese and croutons. 15,50 €  

Quinoa salad with falafel, avocado, cherry tomatoes, onion, red and green pepper, cumin, peppermint and 

strawberries. 15,50 €  

Burrata salad. Tomato, Burrata, basil pesto and capers. 16,00 € 

 

HOT STARTERS 

Padron peppers with Maldon salt. 11,00 € 

Battered fried squid rings. 15,50 € 

Vietnamese spring rolls with sweet chilli sauce. 13,00 € 

Iberian Jabugo ham croquettes. 14,00 €  

Spinach and pine-nuts croquettes. 12,50 € 

 

PASTA 

Spaghetti with julienne squid. 16,00 €  

Linguini with lobster. 25,50 € 

 

 

 

 



PAELLAS Price per person, minimum of 2 

Seafood and fish paella (no bones or shells). 19,50 € 

Vegetable paella. 18,50 €  

Paella negra (with squid ink). 19.50 €  

Cuttlefish and red mullet paella. 23,50 €  

Seafood and fish fideua (no bones or shells). 19,50 € 

 

FISH DISHES 

Grilled squid with potatoes and grilled tomatoes. 19,50 € 

Teriyaki salmon with wok vegetables. 23.50 € 

Tuna tataki with crispy sesame seed topping. 23.50 € 

 

MEAT DISHES 

Beef hamburger with cheese and bacon on a bed of mixed leaves and served with fries. 17,50 € 

Chicken curry with coconut rice, dates and peanuts. 18,50 € 

Boneless roasted suckling pig (porc negre de Mallorca) with sweet potato, roast potato and apple-pomegranate 

sauce. 22,00 € 

 

CHILDREN’S MENU 

Spaghetti bolognese. 9,00 €  

Macarroni carbonara. 10,00 € 

Pizza margarita. 11,00 €  

Battered hake*. 10,00 €  

Chicken nuggets*. 9,00 €  

Hamburger*. 10,00 €  

Portion of fries. 6,00 €  

*Choice of side dish: French fries, roast potatoes or rice with vegetables. 

 

DESSERTS 

Fruit salad. 7,50 €  

Strawberries with Mascarpone and yoghurt. 8,00 €  

Black and white brownie. 8,00 €  

Cheesecake with red fruits. 8,00 €  

Gató. Majorcan almond cake with almond ice cream. 8,00 €  

Chocolate coulant with vanilla ice cream. 8,00 €  

Banoffee. 8,00 € 

Raffaello, almond cake with coconut. 8,00 €  



Wine, cava & champagne 

MAGNUMS 

LE ROSÉ DE MONTROSE. 52,00 € 

Garnacha, cabernet sauvignon y syrah 

JOSÉ L. FERRER Blanc de blancs. 46,00 € 

D.O. Binissalem. Moll, chardonnay y moscatel 

JOSE PARIENTE. 44,00 € 

Verdejo 

PAGO DE LOS CAPELLANES Crianza. 75,00 € 

Tinto fino 

ANNA DE CODORNIU BLANC DE BLANCS Brut. 52,00 € 

Chardonnay, parellada, xarel·lo y macabeo 

 

CAVA 

VERITAS Brut de José L. Ferrer. 30,00 € 

Mallorca. Moll 

ANNA DE CODORNIU Brut Nature. 24,00 € / 5,00 € 

Chardonnay, parellada, xarel·lo y macabeo 

ANNA DE CODORNIU Blanc de blancs Brut. 26,00 € 

Chardonnay, parellada, xarel·lo y macabeo 

ANNA DE CODORNIU Brut Rosé. 27,00 € / 6,00 € 

Pinot noir y chardonnay 

 

CHAMPAGNE 

MOËT & CHANDON Brut Imperial.60,00 € 

Chardonnay, pinot noir y pinot meunier 

MOËT & CHANDON Brut Imperial Rosé. 66,00 € 

Chardonnay, pinot noir y pinot meunier 

MOËT & CHANDON ICE Imperial. 85,00 € 

Chardonnay, pinot noir y pinot meunier 

VEUVE CLILQUOT. 67,00 € 

Chardonnay, pinot noir y pinot meunier 



TAITTINGER Prelude Grand Cru. 85,00 € 

Chardonnay y pinot noir 

TAITTINGER Prestige Rosé. 90,00 € 

Chardonnay y pinot noir 

DOM PÉRIGNON. 250,00 € 

Chardonnay y pinot noir 

BOLLINGER RD. 260,00 € 

Chardonnay y pinot noir 

WHITE WINE 

MALLORCA 

PIEDRA, PAPEL, TIJERA. 23,00 € / 4,50 € 

V.T. Mallorca. Prensal blanc, chardonnay y moscatel 

ILLA BALNEARIO ILLETAS Ecológico. 23,00 € / 4,50 € 

D.O. Binissalem. Moll 

MUSCAT. 24,00 € 

Miquel Oliver, D.O. Pla i Llevant. Moscatel  

JOSÉ L. FERRER Blanc de blancs. 24,00 € 

(D.O. Binissalem). Moll, chardonnay y moscatel 

LLUM Blanc de Blancs. 26,00 € 

Macià Batle, D.O. Binissalem. Prensal blanc y chardonnay 

SES NINES BLANC Selecció 07/9. 30,00 € 

V.T. Mallorca. Prensal Blanc, chardonnay y moscatel 

 

D.O. RIAS BAIXAS 

BICO DA RAN. 23,00 € / 4,50 € 

Albariño 

LEIRAS. 25,00 € 

Albariño 

PAZO SAN MAURO. 27,00 € 

Albariño 

 

D.O RUEDA 

CASA DE LUZ. 22,00 € / 4,50 € 

Verdejo 



 

40 VENDIMIAS. 36,00 € 

Verdejo 

JOSE PARIENTE. 23,00 € 

Verdejo 

HERMANOS LURTON. 24,00 € 

Sauvignon blanc 

 

ROSE WINE 

MALLORCA 

ILLA BALNEARIO ILLETAS Ecológico. 23,00 € / 4,50 € 

D.O. Binissalem. Mantonegro y cabernet sauvignon  

COR BALNEARIO ILLETAS. 28,00 € / 5,00 € 

D.O. Binissalem. Mantonegro, callet y syrah 

FLAIRES. 27,00 € 

Mortitx, V.T. Mallorca. Monastrell, cabernet sauvignon, syrah y merlot 

MEMÒRIES DE BINIAGUAL. 27,00 € 

Mantonegro 

SINCRONÍA Ecológico. 23,00 € 

V.T. Mallorca Callet, merlot y cabernet sauvignon 

XANET Rosé. 29,00 € 

Cabernet sauvignon, monastrell, mantonegro y callet 

 

D.O.Ca. RIOJA 

VIÑA POMAL Rosé. 24,00 € / 4,50 € 

Garnacha y viura 

 

D.O. RIBERA DEL DUERO 

ROSELITO. 26,00 € 

Tinto fino y albillo 

 

SUD DE FRANCE 

LE ROSÉ DE MONTROSE. 27,00 € 

Garnacha, cabernet sauvignon y syrah 



 

MONTROSE PRESTIGE. 35,00 € 

Garnacha, vermentino y syrah 

DOMAINE 1701. 55,00 € 

Garnacha, roussane y syrah 

 

RED WINE 

MALLORCA 

DOS MARIAS Roble. 22,00 € / 4,50 € 

Macià Batle, D.O. Binissalem. Mantonegro, cabernet sauvignon, merlot y syrah 

ILLA BALNEARIO ILLETAS Ecológico. 22,00 € / 4,50 € 

D.O. Binissalem. Mantonegro y cabernet sauvignon 

JOSÉ L. FERRER Crianza. 25,00 € 

D.O. Binissalem. Mantonegro, cabernet sauvignon, callet, syrah y tempranillo 

FANGOS NEGRE. 27,00 € 

D.O. Pla i Llevant. Mantonegro, callet y merlot 

12 VOLTS. 32,00 € 

V.T. Mallorca. Callet, fogoneu, syrah, cabernet sauvignon y merlot 

 

OM 500 Ecológico. 35,00 € 

 V.T. Mallorca. Mantonegro, callet, syrah y cabernet sauvignon 

SES NINES NEGRE Selecció 07/9. 38,00 € 

V.T. Mallorca. Mantonegro, merlot, syrah y callet 

4KILOS. 45,00 € 

V.T. Mallorca. Callet 

 

D.O. RIBERA DEL DUERO 

MARQUÉS DE VELILLA ROBLE. 22,00 € / 4,50 € 

Tinta del país 

SENTIDO. 28,00 € 

Tempranillo 

PAGO DE LOS CAPELLANES Roble. 35,00 € 

Tempranillo 

ABADÍA RETUERTA SELECCIÓN ESPECIAL. 38,00 € 



 

Tempranillo, cabernet sauvignon, syrah y merlot 

PAGO DE CARRAOVEJAS. 47,00 € 

Tinto fino, cabernet sauvignon y merlot 

VEGA SICILIA VALBUENA 2014 Reserva. 170,00 € 

Fino y merlot 

 

D.O.Ca. RIOJA 

4 ELEMENTOS Crianza. 22,00 € / 4,50 € 

Tempranillo, graciano y viura 

EL PEDAL. 24,00 € 

Tempranillo 

MARQUES DE GRIÑON Reserva. 30,00 € 

Tempranillo 

ALLENDE. 35,00 € 

Tempranillo 

REMELLURI Reserva. 38,00 € 

Tempranillo, garnacha y graciano 

VEGUIN DE MURUA Gran reserva 2010. 48,00 € 

Tempranillo, graciano y mazuelo 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



DRINKS 

SANGRIA 

Sangría de vino. 20,00 € / 5,50 € 

Sangría de cava. 24,00 € / 6,50 € 

Tinto de verano. 17,00 € / 4,00 € 

 

APERITIVOS 

El Palique de Jerez. 6.00 € 

Martini. 4.00 € 

 

Aperol Spritz. 8.00 € 

Hugo. 8.00 € 

Campari with orange juice. 9.00 € 

 

PREMIUM 

GIN 

Cabraboc (Mallorca). 12,00 € 

Hendricks. 12,00 € 

G’Vine Floraison. 15,00 € 

Broockmans. 15,00 € 

Gin Mare. 15,00 € 

 

VODKA 

Belvedere. 12,00 € 

Beluga. 15,00 € 

Grey Goose. 15,00 € 

 

RON 

Flor de Caña 12. 12,00 € 

Diplomático Reserva. 15,00 € 

Zacapa. 15,00 € 

 

 

 



WHISKY 

Cardhu. 12,00 € 

Macallan Amber. 15,00 € 

Glenfiddich 18. 15,00 € 

Woodford Reserva. 15,00 € 

 

TEQUILA 

1800 Reposado. 7,00 € 

Don Julio Reposado. 9,00 € 

MEZCAL 

Amores, Reposado Espadin. 8,00 € 

 

BRANDY 

Carlos I. 9,00 € 

Suau 15. 9,00 € 

 

COFFEE 

Café espreso. 2,00 € 

Café cortado. 2,20 € 

Café americano. 2,30 € 

Café con leche. 2,40 € 

Capuchino italiano. 3,50 € 

Latte Machiato. 3,80 € 

Carajillo con cognac, Amazonas, whisky o Baileys. 4,40 € 

Irish Coffee. 9,00 € 

Coffee smoothie with vanilla ice-cream. 6,00 € / + Baileys. 8,50 € 

Frappe coffee (vanilla syrup, cocoa, almond milk, coffee and ice). 6,00 € 

Ice cream Milkshake. 7,00 € 

 

 

 

 

 

 



 

FRESH JUICES 

Orange juice. 4,00 € 

Orange with ginger. 5,20 € 

Orange with strawberry. 6,50 € 

Carrot, orange and lime juice. 6,50 € 

Orange, carrot and ginger juice. 6,50 € 

Pineapple. 6,50 € 

Pineapple with mint. 6,50 € 

Lemonade with mint. 6,00 € 

Banana with milk. 6,00 € 

Banana and strawberry with milk. 6,50 € 


