


Vielen Dank fiir Ihren
Besuch. Wir haben das
ganze Jahr uber geofinet.

FUR INFORMATION UBER DIE DURCHFUHRUNG
VON VERANSTALTUNGEN ZOGERN SIE NICHT,
SICH MIT UNS IN VERBINDUNG ZU SETZEN. WIR
WERDEN IHNEN GERN AUSKUNFT ERTEILEN

T.+34 971401031
reservas@balnearioilletas.com
balnearioilletas.com

o 0¥ ¥V s0 6 f

PESCADO HUEVOS CRUSTACEOS GLUTEN CACAHUETES LECHE FRUTOS DE CASCARA APIO


mailto:reservas@balnearioilletas.com

Von 9.30 bis 12.00 Uhr.

FRUHSTUCK

Alle Friihstiicke beinhalten: frisch gepressten
Orangensaft, Croissant und Obstsalat

ifoAed

Griechischer Joghurt mit Miisli, kandierten Feigen
und frischen Friichten. 17 € : @ B8O

Acai-Bowl mit Guarana, frischen Friichten,
Kokosraspeln, Niissen und Samen, 16,50 €

8O |

Avocado-Toast auf Kristallbrot mit Tomate,
pochiertem Ei und Grana-Padano-spanen, 18 €

hoens 4

Spiegelei oder Riihrei mit Speck, Portion Schinken
und Kase sowie Brioche Toast, 18 €

0008 ®

Eggs Benedict mit gerauchertem Lachs, Speck
oder Avocado und Sauce Hollandaise. 19 €

BocdToNs AY

Amerikanisches Friihsttick, Pfannkuchen,
Spiegelei oder Riihrei und Speck. 17 € Eiﬁ (@

Pfannkuchen mit SchokoladensoBe und
Erdbeeren. 15,50 € {00 @

Croissant mit Butter und Marmelade. 4,50 €

o6 s

Brioche-Toast mit Butter und Marmelade. 6,50 €

1606018

Kristallbrot-Toast mit geriebenen
Strauchtomaten. 6,50 € j@; ‘é”a

Von 9.30 his 19.30 Uhr.

SANDWICHES

Club-Sandwich: Gebratenes Hahnchen, Speck,
Cheddar-Kase, hartgekochtes Ei, karamellisierte
Zwiebeln, Salat, Tomate und Kasecreme mit

Pommes frites. 18,70 € ﬁ

Gegrilltes Lachs-Sandwich mit Tomate, Avocado,
karamellisierten Zwiebeln, Salat und
Krautercreme mit Pommes frites. 19,50 €

Tilor>Y |



Caesar-Salat: Gegrillte Hahnchenstreifen auf

Genieﬁen Sie gemischtem Salat mit Caesar-Dressing, Grana

| O, &
Padano und Cro{itons. 18,20 € ﬁﬁ o B0

uns ere Burrata-Salat. Tomaten, Burrata, Rucola, Kapern

und Basilikum-Pesto. 19,50 £ 0 €

S p ei S ekarte Oktopussalat mit gekochten Kartoffeln

und Endiviensalat. 26 € < \OHO’ W

KALTE VORSPEISEN WARME VORSPEISEN

Franzosische Guillardeau-Auster Nr. 3.

Nachos mit geschmolzenem Kase, Guacamole
6 € Pro Auster

und Pico de Gallo. 16,30 € [J

Iberischer Bellota-Schinken (5J) mit Kristallbrot

N PP Padron-Paprika mit Maldon-Salz. 14 € 1|xﬁ
und Tomate.35€ 0O RO §

, o & Thai-Muscheln mit Kokos-Ingwer-Sauce.
Gazpacho mit Crolitons. 12 € vaos 04 ' 1850 € ¥

Marinierter Thunfischtatar in Soja mit Erdbeeren,

Tintenfisch nach romischer Art. 18,80 € Ve A
Mango und Avocado. 23 € <

Gegrillte Artischocken mit knusprigem iberischem

Ceviche aus Wolfsbarsch und Garnelen mit Bellota-Schinken. 18,50 £

Kirschtomaten, Mais, roten Zwiebeln, Mango und

Koriander. 22 € ®%§ Vietnamesische Friihlingsrollen mit stiBer
_ Chilisauce.
Thai Salat. Garnelen, Mango, Gurke, Karotte und 14,50 € Y |@

Erdniisse, gewlirzt mit scharfer Sauce. 20 € %%%
Iberische Schinken-Kroketten (8 Stiick).

18¢ 0]

Gegrillte mallorquinische Sardinen mit
Rosmarinkartoffeln. 25 € J®



VEGETARISCHE
OPTIONEN

Burger mit Avocado, griinen Spargeln und Pommes

frites.17€ VB0 BO § |7

Gebratenes Gemiise und Heura mit Soy sauce und
basmati reis. 18 € & |7

PAELLAS

Preis pro Person, mindestens 2 Personen

Paella mit Fisch und Meeresfriichten (Keine Knochen

oder Muscheln). 25€ < Y®A

Gemischte Paella mit Fisch, Meeresfriichten
und Fleisch. 25 € @ 7 A

Gemiise-Paella. 21,50 € |/

Schwarze Paella (mit Tintenfischtinte). 24 €

o DA

Paella mit Freilandhuhn, Artischocken und Steinpilzen.

2350€ A0T

FISCH UND
MEERESFRUCHTE

Seeteufel-GarnelenspieB, serviert mit Basmatireis.
276 YD

Frischer Tintenfisch vom Grill mit “Patato®.

o5 W

Teriyaki-Lachs mit Wok-Gemiise. 26 €

ol BONAT 8

Thunfisch-Tataki mit Sesamkruste, Sojasprossen
und Wakame. 27 € ?@ %

PASTA

Spaghetti mit Venusmuscheln.

2350€ O Y @ 81

Linguine mit Hummer. 29,50 € % : <D1\OH9 @ﬂ



FLEISCHGERICHTE

Steak tartar. 25 € (GO %O [

Rindfleisch-Burger mit Cheddar, Bacon, Salat,
Tomate und karamellisierter Zwiebel, serviert mit

Pommes frites. 19,20 € tf 6 . *8 &)

Marinierter HihnchenspieB mit Gemiise
und gebratenen Kartoffeln, 23,00 € 1 TT

Hahnchen-Curry mit Kokosreis, Datteln
und Erdniissen. 20,50 £ &3

Rosmarin-Lammkoteletts mit Pommes frites.

oas0e EHFNAOT

Rinderfilet mit Rosmarinkartoffeln
und Padron-Paprika. 31 € :

Saucen.4 €
Griiner Pfeffer &6 / Gorgonzola m
Reduktion aus stiBem Sherrywein Ff

BEILAGEN

Pommes frittes. 6 € &

Knusprige SiiBkartoffelsticks mit zwei Saucen. 7,50 €
10800

“Patat6*. 8,50 € |
Basmatireis mit Gemiise. 7,50 €

Sautiertes Gemuse. 8,50 €

Ll

Kristalbrot mit Tomate. 6,50 € tf g

Brot, Oliven, Tapenade und All i oil (Knoblauch
mayonnaise). 3 £€/Personen Tj BO[ ﬁ

Informieren Sie sich liber unser Angebot an
glutenfreiem Brot und glutenfreien Nudeln

FUR DIE KLEINEN GASTE

Empfohlen fiir Kinder unter 12 Jahren
Spaghetti bolognese. 10 € fﬁﬁu .
Spaghetti carbonara, 10 € %ﬁu
Zerschlagener Seehecht,” 10 € Ff T
Chicken nuggets.” 10 € ﬁ

Hamburger mit Kase.* 10 € \ﬁﬁ BO ﬂ
Pizza margarita. 13,50 € d ﬁ“ﬁ

ﬁ!

* Als Garnitur wahlen Sie zwischen Pommes
“Patatd” : oder Basmati Reis.



NACHSPEISEN

Obstsalat. 8,50 € |/

Erdbeeren mit Mascarpone. 8,50 €

004

Kasekuchen mit Beeren. 8,50 €

Tiloroy T«1IE=Y

Gluten-frei Schokoladen-coulant mit Vanilla Eis.

850€ 00O

Vegane Mousse aus Mango und Passionsfrucht.

880¢ed |7

Gatd (Typischer Mandelkuchen aus Mallorca,
glutenfrei) mit Mandeleis.

850€ IHOBRO Y

Quarto embetumat, klassischer mallorquinischer
Biskuitkuchen mit Baiser und

Schokoladeniiberzug. 8,50 eﬁ O

DIVERSE HAUSGEMACHTE
EISCREMESM

Toasted almond ice cream. 7,50 € Eﬁﬁ , %59 © %

Mantecado (Spanish vanilla-cinnamon sweet) ice

cream. 7,50 € ?@ . %&‘@%



Getranke

SCHAUMWEIN

VERITAS BRUT de José Luis Ferrer. 30 €
D.0 Binissalem. Moll

CAVA

ANNA DE CODORNIU Brut Nature. 28,50 € / 6,80 £
Chardonnay, parellada, xarel.lo y macabeo

ANNA DE CODORNIU Brut Rosé. 30,50 € /7,20 €
Pinot noir y chardonnay

ANNA DE CODORNIU Blanc de Blancs Brut. 29 €
Chardonnay, parellada, xarel.lo y macabeo

ARS COLLECTA Gran Rosé Reserva. 48 €
Pinot noir, trepat y xarel.lo

LLOPART Brut Rosé. 52 €
Monsatrell, garnacha y pinot noir

CHAMPAGNE

MOET & CHANDON Brut Imperial. 78 €
Magnum 155 €
Chardonnay, pinot noir y pinot meunier

MOET & CHANDON Brut Imperial Rosé. 89 €
Magnum 177 €
Chardonnay, pinot noir y pinot meunier

MOET & CHANDON ICE Imperial. 95 €
Magnum 190 €
Chardonnay, pinot noir y pinot meunier

TAITTINGER Prelude Grand Cru. 96 €
Chardonnay y pinot noir

TAITTINGER Prestige Rosé. 98 €
Chardonnay y pinot noir

DOM PERIGNON. 320 €
Chardonnay y pinot noir

SIR WINSTON CHURCHIL de Pol Roger 350 €
Pinot noir y chardonnay



WEINE
WEIBWEIN

MALLORCA

SITRA. Ecoldgico. 28,50 € / 6,50 €
V.T. Mallorca. Gird, chardonnay y prensal

BLANC DE BLANCS de José Luis Ferrer. 28,50 €
D.0. Binissalem. Moll, chardonnay y moscatel

LLUM Blanc de Blancs. 29,80 €
V.T. Mallorca. Prensal blanc y chardonnay

STAIRWAY TO HEAVEN. 33 €
Castell Miquel, V.T. Mallorca. Chardonnay

PEDRA DE BINISSALEM Ecologico. 27 €
D.0. Binissalem. Moll

SES NINES BLANC Seleccié 07/9.33 €
V.T. Mallorca. Prensal blanc, chardonnay y
moscatel

GALICIA

BICODARAN.2570€ /590 €
D.0. Rias Baixas. Albaririo

O LUAR DO SIL de Pago de los Capellanes. 32 €
D.0. Valdeorras. Godello

GABA Do Xil. 30 €
D.0. Valdeorras. Godello

LEIRAS. 28,50 €
D.0. Rias Baixas. Albaririo

VEIGA DA PRINCESA. 29,80 €
D.0. Rias Baixas. Albaririo

D.0. RUEDA

CASADELUZ.26,70€ /590 €
Verdejo

ARIGOITIA.26 € /5,80 €
Sauvignon blanc

JOSE PARIENTE. 29,70 £ / Magnum 57 €
Verdejo

INTERNATIONALE WEINE

LA CHABLISIENNE LA SEREINE 69 €
Chardonnay

CHATEAU FONTAINE AUDON 65 €
Sauvignon blanc

CLOUDYBAY 75 €
Sauvignon blanc



ROSEWEIN

MALLORCA

VELOMAR Can Axartell. 27,50 € / 6,50 €
V.T. Mallorca. Mantonegro y cabernet sauvignon

XANET Rosé. 34,50 €
V.T. Mallorca. Cabernet sauvignon, monastrell,
mantonegro y callet

FLAIRES de Mortitx. 29 €
V.T. Mallorca. Monastrell, cabernet sauvignon
y merlot

STEL ROSAT Ecoldgico. 28,50 €
V.T. Mallorca. Callet, merlot y syrah

MEMORIES DE BINIAGUAL. 33 €
D.0. Binissalem. Mantonegro

D.0.Ca. RIOJA

VINA POMAL Rosé. 25,70 € / 5,80 €
Garnacha y viura

MUGA.27 €
Garnacha, viura y tempranillo

INTERNATIONALE WEINE

Domaine de MONTROSE. 33 € / Magnum 65 €
Vin du Sud de France. Syrah, cabernet
sauvignon y garnacha

Domaine de MONTROSE Prestige. 45 €
Vin du Sud de France. Garnacha y rolle

Domaine de MONTROSE Cuvée 1701.67 €
Cotes de Thongue. Garnacha, roussane y syrah

WHISPERING ANGEL. 69 €

A.O.P. Cotes de Provence. Garnacha, cinsault y rolle

ROTWEIN
MALLORCA

DOS MARIAS Roble. 27 € /6,30 €
V.T. Mallorca. Mantonegro, cabernet sauvignon,
merlot y syrah

JOSE LUIS FERRER Crianza. 26 €
D.0. Binissalem. Mantonegro, cabernet
sauvignon, callet, syrah y tempranillo

PEDRA DE BINISSALEM Ecoldgico. 25 €
D.0. Binissalem. Mantonegro y cabernet
sauvignon

12 VOLTS. 38,50 €
V.T. Mallorca. Callet, fogoneu, syrah, cabernet
sauvignon y merlot

VINYA SON FANGOS Negre Ecoldgico. 32 €
D.0. Plai Llevant. Mantonegro, callet y merlot

DESCONFIO DE LA GENTE QUE NO BEBE. 65 €
Mantonegro



D.0.RIBERA DEL DUERO

MARQUES DE VELILLA Roble. 26,80 € / 6,20 €
Tempranillo

MALLEOLUS de Emilio Moro. 59 €
Tempranillo

PAGO DE LOS CAPELLANES Roble. 30,50 €
Tinto fino, cabernet sauvignon y merlot

ALION. 125 €
Tempranillo

SENTIDO de Neo. 29 €
Tempranillo

PAGO DE CARRAOVEJAS. 49,50 €
Tinto fino, cabernet sauvignon y merlot

VEGA SICILIA VALBUENA 5° 2021.320 €
Tinto fino y merlot

D.0. Ca. RIOJA

FINCA LA SELVA Crianza. 25,80 € / 5,80 €
Tempranillo

SELA de Roda. 38 €
Tempranillo y graciano

RODA 1Reserva. 77 €
Tempranillo y graciano

SIERRA CANTABRIA Reserva. 42 €
Tempranillo

PRADO ENEA Gran Reserva. 95 €
Tempranillo, garnacha, mazuelo y graciano

SANGRIAS

Wein-Sangria.. 25,50 € / 6,90 €
Rotwein, Roséwein oder WeiBwein

Cava-Sangria. 28€ /7,90 €

APERITIF

Muntaner. 7 €

Martini. 6 €

Aperol Spritz. 9,80 €
Campari Spritz. 9,80 €

Garibaldi. 9,80 €
Campari mit Orangensaft

Pornstar Spritz. 9,80 €
Passoa, Vanille, Passionsfrucht, Prosecco und Soda

Pink Spritz. 9,80 €
Pink Gin, St. Germaine und Grapefruit soda

Limoncello Spritz. 9,80 €
Limoncello, prosecco und soda

Hugo Spritz. 9,80 €

Pomada frozen. 10,50 €
Gin Xoriguer, Zitronensaft und Zucker



HEISSE GETRANKE

Espresso. 2,50 €

Espresso Macchiato. 2,60 €
Amerikanischer Kafee. 2,70 €
Kaffee mit Milch.2,90 € /3,70 €
Italienischer Cappuccino. 3,90 €
Flatt White. 4,00 €

Latte Macchiato. 4,00 €

Carajillo mit Brandy, Amazonas, Whisky oder
Baileys. 4,40 €

Matcha latte. 5,20 €

Tee & Krautertee. English Breakfast, Rojo, Verde,
Earl Grey, Roiboos, Manzanilla, Polei-
Pfefferminztee (Krautertee). 3 €

Irischer Kaffee. 11,50 €

COLD DRINKS

Espresso Martini. 11 €

Affogatini (Espresso Martini Affogato). 12,50 €
Iced Matcha latte. 6,20 €

Iced Himbeere-Matcha mit cocosmilch. 8,40 €
Affogato (Kaffee mit Vanilla Eis). 5,20 €

Iced Kaffee (Kaffee, Eis und Sirup). 4,70 €

Iced latte (Milch, Kaffee, Eis und Sirup). 5,90 €
Frappé (Kaffee-Shake mit Eis und Sirup). 4,90 €

Frappé latte (Kaffee-Shake mit Milch, Eis und
Sirup-Shake). 6,70 €

Sirupe: Vanille, Schokolade, gesalzenes Karamell
und Haselnuss



FRISCH GEPRESSTE HAUSGEMACHTE
SAFTE GEFRORENE
Orange. Klein 4,20 € / GroB 5,50 € LI MO NADE

Orange und Ingwer. 6,50 € Limonade mit Minze. 7 €
Orange und Erdbeere. 7,60 € Limonade mit Erdbeere. 7,20 €
Orange, Karotte und Ingwer. 8,20 € Kokoslimonade. 7 €

Sellerie, Apfel, Ingwer und Limette. 8,50 € Limonade mit Himbeere. 7,40 €
Wassermelone. 8 € / Add Limette oder Minze. 8,20 € Ananas-Minz-Limonade. 7,20 €

Bananen-Smoothie mit Milch. 7 €
Bananen-Erdbeer-Smoothie mit Milch. 7,50 €
Mango, Ananas und kokos-Smoothie. 8 €

Acai, Erdbeer, Bananen und Kokosmilch-Smoothie. 8 €



