DEUTSCH



Vielen Dank fur
Ihren Be such.

Ganzjahrig

Geolinet.

FUR INFORMATION UBER

DIE DURCHFUHRUNG VON
VERANSTALTUNGEN (HOCHZEITEN,
KOMMUNIONSFEIERN, FIRMENFESTE,
JUBILAUMSFEIERN...), ZOGERN SIE
NICHT, SICH MIT UNS IN VERBINDUNG
ZU SETZEN. WIR WERDEN IHNEN
GERN AUSKUNFT ERTEILEN

T.+34 971 401 031
reservas@balnearioilletas.com
balnearioilletas.com R A o
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Unser Friuhstiicksangebot in Illetas

Nur samstags und sonntags

FRUHSTUCK

Zu allen Friihstiicken gehoren: Kaffee oder Tee, frisch gepresster Orangensaft,
Croissant, Butter, Marmelade und Obstsalat.

Riihr- oder Spiegeleier mit Speck und einer Portion Schinken
und Kase Toast. 17,80 €

Griechischer Joghurt mit Miisli und frischen Friichten. 16,70 €

Acai Bowl mit Guarana, frischen Friichten, Kokosraspeln, Niissen
und Samen. 16,00 €

Eier Benedict mit Raucherlachs oder Speck und Sauce Hollandaise. 18,50 €
Avocado-Toast, Tomate, pochiertes Ei und Kasespane mit Kristallbrot. 17,50 €

Lachs-toast, Dillcreme, Rucola, hartgekochtes Ei, Kapern und rote Zwiebel mit
Roggenbrot. 17,80 €

Burrata-Toast, Frischkase, zartes Knoblauchpesto und gerostete Paprika
mit Sauerteigbrot. 18,00 €

Garnelentoast, Avocado, Rucola und Tomatillosauce
mit Sauerteigbrot. 18,50 €

Geniellen Sie unsere Speisekarte

VORSPEISEN
Franzosische Gillardeau Auster Nr°3. 6,00 € Pro Auster
Jabugo-Schinken mit Brot und Olivendl. 32,00 €

Marinierter Lachs-Tartar mit GuacamoleKapern, Tomaten
und Zwiebeln . 21,80 €

Burrata-Salat. Rosa Tomate, Burrata, Rucola, Basilikumpesto
und Kapern. 18,00 €

Kleine scharfe gebratene Paprikaschoten (Padron) mit Maldon-Salz. 13,00 €
Ceviche vom Wolfsbarsch und Garnelen mit Mais und Mango. 21,50 €

Thai-Miesmuscheln mit Kokos-Ingwer-Sauce. 18,00 €



Frittierte Tintenfischringe. 17,00
Knoblauchgarnelen. 17,50 € N
Artischocken vom Grill. 16,00 € |
Cocido-Kroketten. 16,00 € 8 Einheiten

Jabugo-Schinken-Kroketten. 16,00 € 8 Einheiten

Garnelen- und Seeteufelkroketten. 16,00 € 8 Einheiten

Gegrillte Venusmuscheln. 18,50 €

DONNERSTAG UND FREITAG, COCIDO MADRILENO. 29,00 €
(Reservierung unbedingt erforderlich)

Suppe mit feinen Nudeln und Kichererbsen.

Hahnchen-, Rind- und Schweinefleischballchen, Blutwurst, Blutwurst,
Chorizo, Speck, Speck.

Kartoffeln, Karotten, Lauch, Kohl und Kohl.

Mallorquinische Kiiche

“Arroz brut”. Preis pro Person, mindestens 2 Personen. 15,00 €

“Tumbet”, gemiise mit Spiegeleiern. 16,50 €

“Frito mallorquin” mit Kartoffeln, Lende, Leber, iberischem Speck, Fenchel
und Krautern. 15,50 €

Spanferkel ohne Knochen. 25,00 €

Gefullter Tintenfisch nach mallorquinischer Art. 25,00 €

Tintenfisch ,,Pica-Pica“ nach mallorquinischer Art mit Sobrasada und

Kartoffelsalat. 19,50 €



PAELLAS

Preis pro Person, mindestens 2 Personen

Paella mit Fisch und Meeresfriichten (Keine Knochen oder
Muscheln). 21,50 €

Gemischte Paella mit Fisch und Fleisch. 21,50 €

Paella mit Hummer. 31,00 €

Gemiise-Paella. 19,50 €

Schwarze Paella (mit Tintenfischtinte). 21,00 €

Paella mit Freilandhuhn, Artischocken und Steinpilzen. 21,00 €
Suppenartiger Reis mit Meeresfriichten. 18,00 €

Fideua (Nudelpfanne) mit Fisch und Meeresfriichten (Keine Knochen oder
Muscheln). 21,50 €

FISCH UND MEERESFRUCHTE

Hummer mit Spiegeleiern, Kartoffeln, Paprika und iberischen
Schinkenspanen. 32,00 €

Seeteufel-GarnelenspieB, serviert mit Basmati-Reis. 26,50 €
Meuniere-Seezunge mit Kapern. 32,00 €
Lachs-Teriyaki mit Wokgemdise. 24,50 €
Konfierte Salzkabeljau mit Alioli. 24,50 €

Salzgebackener Wolfsbarsch.
Preis pro Person, mindestens 2 Personen. 32,00 €

Gegrillter Steinbutt mit Backerkartoffel. 279,00 €

Grillplatte mit Fisch, Meeresfriichten und Hummer.
Preis pro Person, mindestens 2 Personen. 38,50 €




FLEISCHGERICHT
Steak tartar. 24,00 €

Balneario Smashburger, Doppelter Burger mit Cheddar-Kase, Sauce,
/wiebeln, Gurke, Eisbergsalat und Pommes Frites. 18,00 €

Lammrippchen mit Rosmarin. 24,00 €
Scharfes Rindergulasch. 22,00 €
Angus-Rinderfiletschnitzel serviert mit Pommes frites. 23,50 €
Angus Entrecote. 25,00 €
Gegrilltes Rinderfilet. 26,00 €

Rinderfiletsteaks vom Steingrill.
Preis pro Person, mindestens 2 Personen. 28,00 €

VEGETARISCHE OPTIONEN

() Veganer Burger mit Guacamole und wildem Spargel. 17,00 €

(V) Gebratenes Gemuse mit Heura und Basmatireis. 17,50 €

BESCHLAGE

Pommes frittes. 6,00 €

Knusprige SiiBkartoffelsticks mit zwei Saucen. 7,50 €
Ofenkartoffel. 7,00 €

Kartoffelpiiree. 7,00 €

Basmatireis mit Gemuse. 7,00 €

Sautiertes Gemuse. 7,00 €

Brotkorb mit Pan de Cristal mit Tomate. 6,00 €

Brot, Oliven, Tapenade und All i oli (Knoblauchmayonnaise). 2,90 € /person



FUR DIE KLEINEN GASTE

Empfohlen fiir Kinder unter 12 Jahren
Spaghetti bolognese. 9,00 €
Spaghetti carbonara. 10,00 €
Battered hake*. 10,00 €

Chicken nuggets*. 9,00 €
Hamburger*. 10,00 €

Pizza margarita. 11,00 €

*Als Garnitur wahlen Sie zwischen Pommes oder Reis.

NACHSPEINSEN
Obstsalat. 3,00 €

Erdbeeren mit Mascarpone. 8,50 €

Kasekuchen mit Beeren und Himbeereis. 8,50 €
Schokoladencoulant mit Vanilleeis. 9,00 €
Banoffee mit Karamell-Eis. 8,50 €

Gato. Mallorquinischer Mandelkuchen mit Mandeleis. 8,50 €
Quarto Embetumat. Traditioneller mallorquinischer Kuchen
mit Baiser, Schokoladeglasur und Vanilleeis. 8,50 €

Schokoladenmousse. 8,50 €

DIVERSE HAUSGEMACHTE EISCREMESM
Eis aus gerosteten Mandeln. 7,00 €

Mantecado-Eis. 7,00 €
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WEINE

ROTWEIN

MALLORCA
DOS MARIAS Roble. 24,00 € / 4,90 €
D.0. Binissalem. Mantonegro, cabernet sauvignon, merlot y syrah

ILLA BALNEARIO ILLETAS Ecoldgico. 24,00 € / 4,80 €
D.0. Binissalem. Mantonegro y cabernet sauvignon

JOSE L. FERRER Crianza. 25,00 €
D.0. Binissalem. Mantonegro, cabernet sauvignon, callet,
syrah y tempranillo

VINYA SON FANGOS Negre Ecoldgico. 29,00 €
D.0. Plai Llevant. Mantonegro, callet y merlot

12 VOLTS. 35,00 €
V.T. Mallorca. Callet, fogoneu, syrah, cabernet sauvignon y merlot

AKILOS. 47,00 €
V.T. Mallorca. Callet

SES NINES NEGRE Seleccio 07/9. 38,00 €
V.T. Mallorca. Mantonegro, merlot, syrah y callet

D.O. RIBERA DEL DUERO
MARQUES DE VELILLA Roble. 24,00 € /4,90 €
Tempranillo

SENTIDO. 29,00 €
Tempranillo

MALLEOLUS de Emilio Moro. 59,00 €
Tempranillo

MILU. 26,50 £
Tinto fino




PAGO DE LOS CAPELLANES Roble. 29,00 €
Tinto fino, cabernet sauvignon y merlot

ALION. 115€
Tempranillo

ABADIA RETUERTA Seleccion Especial. 47,00 €
Tempranillo, cabernet sauvignon, syrah y merlot

PAGO DE CARRAOVEJAS. 49,00 €
Tinto fino, cabernet sauvignon y merlot

D.O. Ca. RIOJA
CARABO.24,00€ /4,90 €
Tempranillo, graciano y viura

EL PEDAL. 26,00 €
Tempranillo, garnacha, mazuelo y graciano

ALLENDE. 37,00 €
Tempranillo

VINA REAL. 30,00 €
Tempranillo

VEGUIN DE MURUA Gran reserva. 48,00 €
Tempranillo, graciano y mazuelo

RODA 1 Reseva 2016.69,00 €
Tempranillo y graciano

TORREMUGA. 110,00 €
Tempranillo, mazuelo y graciano

INTERNATIONAL
OLIVIER LEFLAIVE Cuvee Margot. 95,00 €
A.O.C. Bourgogne. Pinot noir




WEISSWEIN

MALLORCA
PEDRA DE BINISSALEM Ecoldgico. 25,00 €
D.0. Binissalem. Moll

JOSE L. FERRER Blanc de blancs. 25,50 €
(D.0. Binissalem). Moll, chardonnay y moscatel

LLUM Blanc de Blancs. 28,00 € il “_'T_|
Macia Batle, D.O. Binissalem. Prensal blanc y chardonnay ( | |

| il || '
SON CRESPI BLANC. 28,00 € - \ \l \ .
V.T. Mallorca. Prensal blanc y mantonegro ! \ \

SES NINES BLANC Seleccio 07/9.32,00 €
V.T. Mallorca. Prensal Blanc, chardonnay y mosca

SECRET DE MAR. 26,00 €
D.0. Terra Alta. Garnacha blanca, macabeo

CAN MATONS. 27,00 €
D.O. Alella. Pansa blanca

GALICIA
BICODARAN.24,00€ /490 €
D.O. Rias Baixas. Albarino

VEIGA DA PRINCESA. 28,00 €
D.O. Rias Baixas. Albarino

LEIRAS. 27,00 €
D.O. Rias Baixas. Albarino

MANAR DOS SEIXAS. 35,00 €
D.O. Ribeiro. Treixadura

O LUAR DO SIL. Pago de los Capellanes. 28,00 €
D.0. Valdeorras. Godello

GABA. 29,00 €
D.0. Valdeorras. Godello tel



D.O. RUEDA
CASADE LUZ.24,00€/490€
Verdejo

JOSE PARIENTE. 28,00 € / Magnum 54,50 €
Verdejo

40 VENDIMIAS. 26,00 €
Verdejo

ARI GOITIA. 25,00 € /4,90 €
Sauvignon blanc

HERMANOS LURTON. 26,00 €
Sauvignon blanc

INTERNATIONAL
PENFOLDS MAX‘S 2018.62,00 €
Australia. Chardonnay

LA CHABLISIENE LA SEREINNE. 68,00 €
A.O0.C. Chablis. Chardonnay

ROSA WEIN

MALLORCA
SON CRESPI. 29,00 €
V.T. Mallorca. Mantonegro

ESTEL ROSAT. Ecologico. 28,50 €
V.T. Mallorca. Callet, merlot y syrah.

XANET Rosé. 32,00 €
V.T. Mallorca. Cabernet sauvignon, monastrell, mantonegro y callet



D.O.Ca. RIOJA
VINA POMAL Rosé. 24,00 € /4,90 €
Garnacha y viura

MUGA. 26,00 €
Garnacha, viura y tempranillo

SUD DE FRANCE
Domaine de MONTROSE. 30,50 € / Magnum 59,00 €
Vin du Sud de France. Syrah, cabernet sauvignon y garnacha

Domaine de MONTROSE Prestige. 37,00 €
Vin du Sud de France. Garnacha y rolle

Domaine de MONTROSE Cuvée 1701. 62,00 €
Cotes de Thongue. Garnacha, roussane y syrah

WHISPERING ANGEL. 65,00 €
Cotes de Thongue. Garnacha, cinsault y vermentino

Prickelnd

CAVA

VERITAS BRUT. José L. Ferrer. 30,00 €
Mallorca. Moll

DUC DE FOIX Brut Nature. 23,00 €
Parellada, Xarel-lo y Macabeo

ANNA DE CODORNIU Brut Nature. 26,00 € / 6,20 €
Chardonnay, parellada, xarel-lo y macabeo

ANNA DE CODORNIU Blanc de blancs Brut. 27,50 €
Chardonnay, parellada, xarel-lo y macabeo

ANNA DE CODORNIU Brut Rosé. 28,00 € / 6,70 €
Pinot noir y chardonnay



TORELLO Brut Nature Tradicional. 39,00 €
Parellada, xarel-lo y macabeo

TORELLO PAL-LID Rosé Brut Reserva. 40,00 €
Macabeo y pinot noir

ARS COLLECTA Grand Rosé. 38,00 €

D.0. Cava. Pinot Noir, xarel¢lo, Trepat

CHAMPAGNE

MOET & CHANDON Brut Imperial. 77,00 € / Magnum 154,00 €
Chardonnay, pinot noir y pinot meunier

MOET & CHANDON Brut Imperial Rosé. 88,00 € / Magnum 176,00 €
Chardonnay, pinot noir y pinot meunier

MOET & CHANDON ICE Imperial. 95,00 € / Magnum 190,00 €
Chardonnay, pinot noir y pinot meunier

TAITTINGER Prelude Grand Cru. 89,00 €
Chardonnay y pinot noir

TAITTINGER Prestige Roseé. 90,00 €
Chardonnay y pinot noir

DOM PERIGNON. 275,00 €
Chardonnay y pinot noir

BOLLINGER RD. 290,00 €
Chardonnay y pinot noir




Getrianke

SANGRIAS

Wein-sangria. 24,00 € / 6,50 €
Rot, Rosa oder Weil3
Cava-sangria. 27,00 € / 750 €

APERITIFS

Muntaner. 6,00 €

Martini. 5,00 €

Aperol Spritz. 9,50 €

Campari Spitz. 9,50 €

Campari with Orange juice. 9,00 €
Passoa ginger. 9,00 €

Hugo. 9,00 €

Pomada frozen. 10,00 €

Gin Xoriguer, lemon juice and sugar

GIN PREMIUM

Cabraboc (Mallorca). 12,00 €
Nordeés. 12,50 €

Gin Mare. 15,00 €

G’'Vine Floraison. 15,00 €
Broockmans. 15,00 €
Hendricks. 12,50 €

Martin Miller. 13,00 €
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RON PREMIUM

Flor de Cana12.12,00 €
Kraken black spiced. 12,00 €
Zacapa. 15,00 €

WHISKY PREMIUM
Cardhu.12,00 €
Macallan 12.18,00 €
Bulleit 10. 13,00 €
Hatozaki. 13,50 €

TEQUILA & MEZCAL PREMIUM 7,5 cl
1800 Reposado. 8,00 €

Herradura blanco. 11,00 €

Don Julio Reposado. 12,00 €

Ojode Tigre. 11,00 €

BRANDY PREMIUM
Carlos.12,00 €
Suau15.11,00 €

Remy Martin VSOP. 15,00 €
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KAFFEE

Espresso kaffee. 2,30 €
Cut kaffee. 2,40 €
American kaffee. 2,60 €
Kaffee mit milch. 2,70 €
Italian Cappuccino. 3,60 €
Flatt White. 3,90 €

Latte Machiato. 3,90 €
Carajillo mit brandy, Amazonas, whisky or Baileys. 4,40 €
Irish kaffee. 11,00 €

KALTER KAFFEE

Espresso Martini. 10,00 €

Iced coffee. 4,50 €

Iced latte. 5.50 €

Frappé (Kaffee und Vanille). 4,50 €

Frappé latte (Kaffee, Milch und Vanille). 6,50 €

Frappé mocca (Kaffee, Milch, Kakao und Vanille). 6,50 €

FRISCHE SAFTE UND MILCHSHAKES

Orange. Klein 4,00 € / GroB3 5,00 €

Orange, Karotten- und Ingwersaft. 5,70 €

Orange mit Erdbeere. 7,20 €

Orange, Karotten- und Ingwersaft. 7,70 €

Orange, Karotten- und Limettensaft. 7,70 €
Sellerie-, Apfel-, Ingwer- und Limettensaft. 7,90 €
Banane mit Milch. 7,00 €

Banane und Erdbeere mit Milch. 7,50 €

FROZEN LEMONADE

Limonade mit Minze. 6,50 €

Limonade mit Erdbeere. 6,50 €
Limonade mit Ananas und Minze. 6,50 €
Kokoslimonade. 6,50 €
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